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BASES QUE RIGEN LA PARTICIPACION DE LOS RESTAURANTES
EN SABOREA ACENTEJO 2019

La Mancomunidad del Nordeste es una entidad supramunicipal creada en 1999 que tiene como objetivos unificar criterios en la
prestacién de servicios basicos comunes, y planificar e implantar proyectos medioambientales que propicien un desarrollo
sostenible en los Municipios de la Comarca.

En esta linea, Saborea Acentejo 2019 es una muestra gastrocultural que potencia la manzana reineta y la castaia de
Tenerife. Se trata de la primera muestra que une las linea cultura, educativa, gastrondémica, social y sostenible. Tendra lugar el
sabado 26 de octubre en el Mercadillo del Agricultor de La Matanza.

Tras el éxito del afio pasado, alcanzando 4.000 tapas vendidas, fruto de la gestion propia de las instituciones y, de la
intervencién del equipo de organizacién y direccion de Montsant Cabrera Argany, que cred una nueva linea para Saborea
Acentejo.

La muestra cuenta con La nifia que jugaba a ser Caperucita Roja, tematica narrativa y musical donde esta nifia recogia las
manzanas reinetas y castafas para llevarsela a la abuela. La receta magica que realizaba la abuela esta en cada restaurante.
Apoyamos tu creatividad.

Ademas, como novedad, introducimos en la organizacién aspectos vinculados a la sostenibilidad medio ambiental, implicando en
el proceso a escolares, utilizando materiales reutilizables o reciclables y dando mensajes de buenas practicas ambientales.

Se presentan las condiciones de participacion a las que los restaurantes se comprometen a acatar y cumplir:

1. Inscripcion y plazo.

a. Elplazo de inscripcién finaliza el lunes 9 de septiembre

b. Lainscripcion sera via online para lo cual habra que cumplimentar y enviar un formulario disponible en la siguiente
direccion enlace: FORMULARIO INSCRIPCION RESTAURANTES.

c. Se seleccionara, por orden riguroso de inscripcion segun cupo asignado por municipio: 1 para cada municipio de
Santa Ursula, La Victoria, El Sauzal y Tacoronte, y 3 para La Matanza. Habra una plaza reservada para un
restaurante con cocina vegana y/o sin gluten.

d. Enlainscripcién aparecera el nombre de una de las tapas y/o postres con manzana reineta y/o castafia, con la que
se participara. Esta sera la receta de la abuela con la que participara cada restaurante.

2. Fotoy video promocional.
a. Tras la inscripcion, se quedara con el restaurante para que puedan promocionar: una de las tapas y/o postres con
el que estara en la Muestra y entrevista, antes del 15 de septiembre.
b. Cada restaurante se compromete a grabar en sus instalaciones un video promocional para redes sociales.
c. Para poder acceder a esta publicidad gratuita se debera acceder al plazo de realizacién del video y fotografia para
poder publicarlo en tiempo y forma.

a. Las tapas yl/o postres obligatoriamente contendra manzana reineta y/o castafa.
b. Cantidad: Cada restaurante tendra que llevar un minimo de 400 tapas y/o postres.
c.  NUmero: Minimo 2 y méximo 4 tapas y/o postres.


http://www.mnordeste.org/web/
https://www.facebook.com/SaboreaAcentejo/
https://goo.gl/maps/YmwYZ932k9mmBXtn6
https://www.linkedin.com/in/montsant-cabrera-argany/
http://mnordeste.org/web/content/inscripci�n-saborea-acentejo
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d. El precio de las tapas sera a partir de 2 tickets (euros), que se canjearan por euros en tiempo y forma establecido
por la Mancomunidad del Nordeste.

e. Cada participante debera comunicar antes del 10 de octubre el nimero y denominacion de la tapa.

f.  Sdlo se pondran vender las tapas que los restaurantes hayan comunicado a la organizacion en el plazo
establecido.

g. Menaje: Se facilitara material que no genere residuo de plastico, sea suministrado o adquirido por el propio
restaurante.

4. Electrodoméstico.
a. Sepodra utilizar pequefios electrodomésticos alimentados por electricidad.
b. La potencia de los electrodomésticos eléctricos de cada puesto no podra superar los 4.000 vatios.
c. Los participantes deberan comunicar antes del 10 de octubre las caracteristicas del electrodoméstico a
emplear (tipo, potencia, fase...).

5. Publicidad en evento: Los restaurantes, siempre circunscritos a su lugar de ubicacidn, podran realizar las actuaciones de

difusién-promocion (por ejemplo: decoracién de mesas, reparto de tarjetas de presentacion, carteles interiores...).

6. Hora de inicio: Los Restaurantes tendran que tener montado el stand, listo para atender a los asistentes, a las 16:00 horas
7. Hora de finalizacién. La venta de tickets se cerrara a las 11:30 h y el evento se daré por finalizado a las 12:00 h. El
restaurante debera mantener su stand hasta la finalizacion.

8. Los restaurantes estaran a obligados a cumplir con otra norma/condicién que la organizacion estime oportuna.

El incumplimiento de cualquiera de las condiciones presentadas puede ser motivo para denegar la participacion del
establecimiento en el evento de referencia.



